
C AT Á L O G O  D E  P R O D U C T O S

T E  ACERCA M OS  A L  O R I G EN

Recibimos a diario las mejores materias primas, provenientes de los principales 
caladeros nacionales e internacionales, con el firme compromiso de garantizar un 

servicio eficaz, ágil y personalizado, para que disfrutes de los productos más 
frescos y de calidad al mejor precio.



COMPROMISO Y  RESPETO

POR EL PRODUCTO

 

D E S D E  1 9 6 4

Desde nuestro puesto en Mercamadrid recepcionamos diariamente las mejores materias 
primas de los más importantes caladeros nacionales e internacionales, permitiendonos con 
ello seguir un control estricto de su trazabilidad.

En nuestra sala de manipulado cuidamos todo el proceso de elaboración atendiendo a las 
necesidades específicas de cada uno de los clientes.

ELABORACIÓN Y DISTRIBUCIÓN

Somos conscientes de que un producto de la máxima calidad debe ir acompañado de un 
servicio eficaz, ágil y personalizado, por ello invertimos los esfuerzos en mejorar nuestras 
instalaciones y optimizar la gestión de todos los procesos internos.
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PESCADO
FRESCO

S E R P E S K A . C O M
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PEZ LIMÓN 
“HAMACHI”
DE CULTIVO
Sabor sublime con una gran
gran versatilidad culinaria.

O R I G E N :
PA Í S E S  B A J O S

O R I G E N :
N O R U E G A

E S P E C I A L
S U S H I ,

 TA R TA R  Y
C E V I C H E S

1,5 - 4,0 kg E L A B O R A D O  
A L  G U S T O

E V I S C E R A D O LO M O S L I N G O T E

E V I S C E R A D O LO M O S P O R C I O N E S L I N G O T E

SALMÓN DE
CULTIVO

PRODUCCIÓN 
REGULAR

( TA M A Ñ O  Y
 C A L I DA D )

4,0 - 8,0 kg E L A B O R A D O  
A L  G U S T O

E V I S C E R A D O LO M O S L I N G O T E P O R C I O N E S DA D O S

P R O D U C TO  R E C O M E N D A D O

O R I G E N :
N AC I O N A L  /

E U R O P E O

CORVINA DE
CULTIVO 

2,0 - 6,0 kg E L A B O R A D O  
A L  G U S T O

 

D I S P O N I B L E
SALVAJE 

E N  T E M P O R A DA



O R I G E N :
N AC I O N A L  /

E U R O P E O
DORADA 
SALVAJE /

DORADA 
DE CULTIVO

 

O R I G E N :
N AC I O N A L  /

E U R O P E OMERLUZA
DE PINCHO Y
VOLANTA

 
2,0 - 7,0 kg E L A B O R A D O  

A L  G U S T O

 

O R I G E N :
N AC I O N A L  /

E U R O P E O

RAPE

0,5 - 15,0 kg E L A B O R A D O  
A L  G U S T O

 

O R I G E N :
N AC I O N A L

RODABALLO
DE CULTIVO

1,0 - 5,0 kg E L A B O R A D O  
A L  G U S T O

 

03/04S E R P E S K A . C O M

O R I G E N :
N AC I O N A L  /

E U R O P E OLUBINA 
SALVAJE /

LUBINA DE
CULTIVO 2,0 - 4,0 kg 0,3 - 2,0 kg

E L A B O R A D O  
A L  G U S T O

E L A B O R A D O  
A L  G U S T O

P E S C A
T R A D I C I O N A L

D I S P O N I B L E
TA M B I É N

SIN CABEZA

D I S P O N I B L E
SALVAJE 

E N  T E M P O R A DA

SALVAJE 

SALVAJE 

C U LT I VO

2,0 - 4,0 kg 0,3 - 2,0 kg

C U LT I VO
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VIRREY BESUGO SAN PEDRO

MERO CABRACHO PARGO

La disponibilidad de pescados salvajes está sujeta a variables 

como son los periodos reproductivos y migratorios, nuestro equipo comercial 

está siempre a vuestra disposición  para encontrar la solución óptima 

ajustada a los requerimientos de los chefs más exigentes.

de temporadaP E S C A D O S  S A L VA J E S  
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PESCADOS Y CEFALÓPODOS
CONGELADO



Producto de gran calidad.

PEDIDO
PERSONALIZADO

ATÚN SAKU 

C O N G E L A D O
S I N  M E R M AS

·
I D E A L  TATA K I

200 gr / uds

FILETE 
EMPERADOR
CORTADO A MEDIDA

PEDIDO
PERSONALIZADO

C O N G E L A D O S I N  M E R M AS

CORTE A MEDIDA

F. MERLUZA C/P 
700/1000 
AUSTRAL 3X7 KG  

C O N G E L A D O

800-900 gr / uds 8-9 ud / Caja

S I N  M E R M AS
·

I D E A L  P O R C I N E S

S I N  M E R M AS

PEDIDO
PERSONALIZADO

CORTE A MEDIDA

FILETES DE
ATÚN

C O N G E L A D O

Especial popietas y rollitos.

F. LENGUADO 
80/120 2KG

C O N G E L A D O

100 gr / uds 20 ud / Caja

S I N  M E R M AS

PEDIDO
PERSONALIZADO

P R O D U C T O  
N AT U R A LLOMOS 

ATÚN
SIN PIEL 

C O N G E L A D O

2 -4 kg / uds

LOMO GALLO
SAN PEDRO

C O N G E L A D O

5 kg / Caja

G R A N
P R E S E N TAC I Ó N

CALIDAD
EXCEPCIONAL

P R O D U C TO  R E C O M E N D A D O

P R O D U C TO  R E C O M E N D A D O
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C O N G E L A D O

40-60 gr / uds 6 bolsas / Caja

CALAMAR 
LIMPIO 
10/20-20/40
“CHIPIRÓN”  

G R A N
V E R SAT I L I DA D

C U L I N A R I A

CALAMAR 
U/5 LIMPIO 

6 bolsas / Caja

C O N G E L A D O

250 gr / uds

T I E R N O

PEDIDO
PERSONALIZADO

PULPO 
T-1

C O N G E L A D O S I N  M E R M AS

4-6 kg / uds

PEDIDO
PERSONALIZADO

CALAMAR 
MARRUECOS  

C O N G E L A D O

0,3 - 1,0 kg / uds

G R A N
V E R SAT I L I DA D

C U L I N A R I A

Disponible en distintas tallas.

S I N  M E R M AS
·

S I N  E S P I N A

12 ud / Caja170 gr / uds

C O N G E L A D O

RAPE
PORCIONES

S I N  M E R M AS
·

S I N  P I E L

3 kg / Caja

COLA DE
RAPE DE 
HUELVA

C O N G E L A D O

500 - 800 gr / uds

C O N G E L A D O

5 kg / Caja

FILETE
DE CABALLA

P E S C A D O
A Z U L

150 gr / uds
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PUNTILLA 
MARROQUÍ

C O N G E L A D O

1 kg /bolsa 7 bolsas / Caja

E S P E C I A L
R AC I O N E S

ANILLA POTA G 
5X1 KG  

C O N G E L A D O T I E R N O

ESPECIAL
BOCADILLO 1kg / Bolsa

SEPIA 
LIMPIA 
2/4

C O N G E L A D O

300 gr / uds 7 kg / Caja

T I E R N A

P R O D U C TO  R E C O M E N D A D O

C O N G E L A D O

6 kg / Caja100 gr /uds

CALAMAR 
RELLENO 
(CHIPIRÓN)

T I E R N O
·

G R A N
P R E S E N TAC I Ó N

8 kg / Caja

TUBO POTA 
ILLEX
ARGENTINUS

C O N G E L A D O T I E R N O

200 gr / uds

S I N  M E R M AS
·

G R A N  
R E N D I M I E N T OCALAMAR 

PATAGÓNICO 4L

C O N G E L A D O

PESO VARIABLE 4-5 kg / Caja

BROCHETA 
SEPIA 

C O N G E L A D O

10 uds /bolsa 6 bolsa / Caja

G R A N
P R E S E N TAC I Ó N
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Lomo alto punto de sal del
que salen buenas lascas

C O N G E L A D O

500-100 gr / uds 6/7 ud / Caja

LOMOS BACALAO 
JUMBO 500/1000 
5 KG

ESPECIE:
G A D U S  M O R H UA

12 ud / Caja

BACALAO PORCIONES 
170 GRS 12 UDS

C O N G E L A D O ESPECIE:
G A D U S  M O R H UA

170 gr / uds

COCOCHA 
BACALAO AL 
PUNTO DE SAL

C O N G E L A D O

CALIDAD
EXCEPCIONAL 1,5 kg / Caja

S I N  M E R M AS
·

G R A N  
R E N D I M I E N T O

G R A N  
R E N D I M I E N T O

MIGAS DE 
BACALAO AL 
PUNTO DE SAL

C O N G E L A D O

5 kg / bolsa

S I N  E S P I N AS

C O N G E L A D O

11 kg / Caja

FILETE
DE BACALO
1000+ AL
PUNTO DE SAL

G R A N
P R E S E N TAC I Ó N

G R A N
R E N TA B I L I DA D
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MARISCOS
CONGELADO



P R O D U C T O
SA LVA J E

P R O D U C T O
SA LVA J E

P R O D U C T O
SA LVA J E

P R O D U C T O
SA LVA J E

P R O D U C T O
SA LVA J E

P R O D U C T O
SA LVA J E
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GAMBA BLANCA
DE HUELVA

C O N G E L A D O

ESPECIAL
PLANCHA

ESPECIAL
PLANCHA

1 kg / Caja

1 kg / Caja

ESPECIAL
ARROCES

ESPECIAL
ARROCES

ESPECIAL
ARROCES

1 kg / Caja

LANGOSTINO DE
HUELVA

ESPECIAL
PLANCHA

ESPECIAL
PLANCHA

1 kg / Caja

C O N G E L A D O

Tamaño 50/60
Tamaño 100/120

Tamaño U5
Tamaño 60/80

CARABINERO
DE HUELVA

C O N G E L A D O

ALISTADO /
GAMBA ROJA 
DE HUELVA

C O N G E L A D O

Tamaño 6/8
Tamaño 40+

Tamaño 15/20
Tamaño 60/70

Tamaño 00
Tamaño 21/35

300/350
450/550

CIGALA 
NACIONAL

C O N G E L A D O

3,0 - 5 kg / Caja

BOGAVANTE
C O N G E L A D O

LANGOSTA 
CRUDA
400/500

C O N G E L A D O

O R I G E N :
C A N A DÁ

1  P I E Z A =
2  R AC I O N E S  

1  P I E Z A =
2 / 3  R AC I O N E S  



S I N  M E R M AS

GAMBA 
CRISTAL

C O N G E L A D O

1 kg / caja
G R A N

V E R SAT I L I DA D
C U L I N A R I A

S I N  M E R M AS

COLA DE GAMBÓN
SIN PIEL /
DESVENADA 21/30

C O N G E L A D O

COLA DE
LANGOSTINO
PELADO 21/25 

C O N G E L A D O

C O N G E L A D O

ALMEJA FINA
12x250gr

COQUINA
12x250gr

C O N G E L A D O

S E R P E S K A . C O M 03/05

12 bolsas / Caja

CARNE 
BOGAVANTE 
(Cola, pinza y codos)

C O N G E L A D O

140-170 gr / bolsa

P O C O  T I E M P O
 D E  

E L A B O R AC I Ó N

P O C O  T I E M P O
 D E  

E L A B O R AC I Ó N

P O C O  T I E M P O
 D E  

E L A B O R AC I Ó N

250gr / Bolsa

12 bolsas / Caja

PEDIDO 
PERSONALIZODO

250gr / Bolsa

0,8 kg / Bolsa

C O N G E L A D O

CARNE 
TXANGURRO

250gr / Bolsa

P R O D U C T O
SA LVA J E

G R A N  SA B O R

0,8 kg / BolsaG R A N
R E N TA B I L I DA D

G R A N
R E N TA B I L I DA D

G R A N
V E R SAT I L I DA D

C U L I N A R I A



PEDIDO 
PERSONALIZODO

4/6
6/8

4/8
8/10

800/100

G R A N
R E N TA B I L I DA D

G R A N
R E N TA B I L I DA D

S I N  M E R M AS

S I N  M E R M AS

G R A N
R E N TA B I L I DA D

S I N  M E R M AS

P R O D U C T O
M U Y  VA R I A D O
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VIEIRA 
MEDIA CONCHA  
(GRANDE)

VIEIRA 
CARNE 
AMERICANA

BUEY COCIDO 
CONGELADO

C O N G E L A D O

8 - 10 uds / kg

10- 20 uds / kg

C O N G E L A D O

 C O N G E L A D O

NÉCORA COCIDA 
CONGELADA

C O N G E L A D O

2 kg / Caja

ORIGEN:
GRAN SOL

PREPARADO 
MARISCO 
(FONDOS)

C O N G E L A D O

8 kg / Bolsa

1 kg / Bolsa

1 kg / Bolsa

ZAMBURIÑA / VIEIRA
M/C DEL PACIFICO

C O N G E L A D O

Tamaño 10/20
Tamaño 20/30
Tamaño 30/40

P O C O  T I E M P O
 D E  

E L A B O R AC I Ó N

0,8 kg / BolsaG R A N
R E N TA B I L I DA D
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El arte de cocer marisco es una disciplina culinaria que requiere conocimiento, 

precisión y experiencia, desde el bogavante hasta la almeja, cada tipo de marisco tiene su 

propio tiempo y temperatura de cocción. 

En Serpeska dominamos estos detalles para asegurar que cada marisco se cuece al 

punto perfecto, ofreciendo a nuestros clientes una experiencia culinaria inolvidable, 

transformando los mejores productos del mar en  preparaciones listas para ser 

consumidas, manteniendo su frescura, sabor y textura.

calidad garantizadaC O C E D E R O  D E  M A R I S C O  
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Desde Serpeska y Caviar District os presentamos nuestra gama de caviar del mundo. El caviar de 

alta gama sigue girando en torno al trabajo artesanal que desde mucho tiempo hace forma parte 

del ADN del sector. 

Integrar la excelencia de un servicio a medida en nuestra oferta es clave, preguntanos por las 

opciones de personalización y complementos para su presentación.

CAVIARES DEL MUNDO
G A M A  G O U R M E T



C AV I A R

ORIGEN: ESPAÑA, MADAGASCAR, POLONIA E ITALIA 

FORMATO

SEGÚN DISPONIBILIDAD

Elaborado con las huevas del esturión siberiano. Su origen se encuentra en el lago Baikal. 

Este caviar está producido en varios países del mundo. Un caviar muy popular y de los más 
cotizado de mercado.

10g (PEDIDO MÍNIMO: 6UDS)
20g  (PEDIDO MÍNIMO: 6UDS)
30g
50g

100g
250g
500g
1.000g

PERLAS: DE 2,5 A 2,7 mm

COLOR: NEGRO CON REFLEJOS GRISES O MARRONES

RECETA: MALOSSOL (POBRE EN SAL)

*El caviar es un producto natural, la talla y el color del grano pueden variar.

Un caviar muy equilibrado con un grano de firmeza 

media y tamaño medio.
 

EN BOCA

El Baeri es un caviar de caracter dependiendo de su 

nivel de maduracón. Sabores yodados, a  mantequilla y a 

nueces con una pequena nota de avellana. La textura de 

su grano es de firmeza  media y delicada en la boca.

BAERI / BAERII 
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C AV I A R

ORIGEN: BULGARIA, MADAGASCAR, URUGUAY Y CHINA

FORMATO

SEGÚN DISPONIBILIDAD

El caviar Oscietra ocupa el segundo lugar de caviares más exclusivos del planeta. Se extrae de 

un esturión de tamaño medio, el Acipenser Gueldenstaedtii o esturión ruso que habita en aguas 

marinas y dulceacuículas de Europa y Asia (generalmente en el mar Caspio)

10g (PEDIDO MÍNIMO: 6UDS)
20g  (PEDIDO MÍNIMO: 6UDS)
30g
50g

100g
250g
500g
1.000g

PERLAS: DE 2,4 A 3,0 mm

COLOR: NEGRO CON REFLEJOS MARRONES O DORADOS

RECETA: MALOSSOL (POBRE EN SAL)

*El caviar es un producto natural, la talla y el color del grano pueden variar.

El Oscietra es un caviar muy fino y muy equilibrado 

con un amplia gama de sabores: mantequilla , 

almendra, nueces, yodo, frutos rojos...
 

EN BOCA

Este caviar se carateriza por la textura de firmeza media 

de sus huevas y su toque ligero de sal ofreciendo un 

largo en boca incomparable.

OSCIETRA / OSSETRA
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C AV I A R

ORIGEN CHINA

FORMATO

VARIEDAD DE ESTURIÓN: HÍBRIDO SCHRENCKII Y DAURICUS

El esturión Schrencki Dauricus es una híbrido que proviene del esturión Schrencki y  del esturión 

Huso Dauricus de la familia de los  Beluga que provienen principlamente del río Amur que transcurre 

entre Rusia y China.

10g (PEDIDO MÍNIMO: 6UDS)
20g  (PEDIDO MÍNIMO: 6UDS)
30g
50g

100g
250g
500g
1.000g

PERLAS: DE 2,8 A 3,2 mm

COLOR: MARRÓN/VERDE CON REFLEJOS DORADOS

RECETA: MALOSSOL (POBRE EN SAL)

*El caviar es un producto natural, la talla y el color del grano pueden variar.

Un grano firme y redondo de buena talla. Su color 

varia del marrón-verde hasta el dorado. El caviar 

Imperial de China tiene un grano firme y redondo.
 

EN BOCA

Sabores a nueces, algas y mantequilla con un final a 

frutos secos . Las huevas de este caviar son firmes y 

explotan suavemente en el paladar

SCHRENCKI X DAURICUS 
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OSTRAS
G A M A  G O U R M E T



P R O D U C TO  R E C O M E N D A D O

02/04S E R P E S K A . C O M

Carnosa y yodada y equilibrada, 
retrogusto duradero en boca.

ABRE FÁCIL
DISPONIBLE CON

ABRE FÁCIL
DISPONIBLE CON

SPECIAL 
DE CLAIRE Nº2 / Nº3
ABRE FÁCIL

Carnosa y de gran textura, equilibrada en sal y 
retrogusto dulce, avellana y frutos secos.

SPECIAL ORO Nº2 / Nº3
ABRE FÁCIL
“SAPPHIRE”

60 gr / uds 24 ud / Caja

60 gr / uds 24 ud / Caja

Carne fina, sabor marino,  equilibrada en sal y 
retrogusto corto.

FINE CLAIRE 
Nº2 / Nº3

60 gr / uds 24 ud / Caja

Huitres Aime puede humildemente presumir de tener las mayores 
certificaciones de calidad en sus ostras que otorga el estado francés. Zona 

Geográfica Protegida y Label Rouge el mayor grado de certificación de la 
industria agroalimentaria.

ORIGEN:
FRANCIA

ORIGEN:
FRANCIA

ORIGEN:
FRANCIA



P R O D U C TO  R E C O M E N D A D O
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Un fino y delicado sabor con matices de frutos 
secos que dejan en el paladar un retrogusto 
vegetal y aromático.

OSTRA DEL SOL
Nº3 

Cultivadas en pleno Parque Natural del Delta Ebro. 
Las cualidades únicas de estas aguas infunden a 
nuestras otras un sabor dedicadamente vegetal y 
una elevada tasa de carne.

OSTRA PERLA 
MEDITERRÁNEA Nº2

60 gr / uds 33 uds / Caja

60 gr / uds

Cultivadas en un enterno privilegiado, en la ría del 
EO, frontera natural entre las regiones de Asturias 
y Galicia. Aguas pretenecientes a la Reserva de la 
Biosfera.

Perfecta pra los amantes de las otras fuertes, con 
textura suave, con notas iodadas y marinas,

OSTRA ASTURIA NA 
Nº2

60 gr / uds 25 uds / Caja

25 uds / Caja

Les Perles de Valencia nace de la mano de César Gómez, que trabaja desde 
hace años cultivando ostras en distintas aguas de la geografía española.

Tras años de experiencia pensó que su ciudad natal tenía un clima y un agua en 
la que podrían cultivarse unas buenas ostras.

PRODUCTO 
NACIONAL

PRODUCTO 
NACIONAL

PRODUCTO 
NACIONAL
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ELABORADOS 
IV GAMA



P R O D U C TO  R E C O M E N D A D O

P R O D U C TO  R E C O M E N D A D O

GAMBA CRISTAL
ENHARINADA 
8X500

PUNTILLITAS
HARINADAS 
8X500

TIRAS DE POTA
ENHARINADA 
8x500

C O N G E L A D O F R E I R

C O N G E L A D O F R E I R

C O N G E L A D O F R E I R

C O N G E L A D O F R E I R

TAQUITO MERLUZA
ENHARINADO
10x500

C O N G E L A D O F R E I R

ANILLA CALAMAR
ENHARINADA
8X500

C O N G E L A D O F R E I R

500 gr / bolsa 8 Bolsas / Caja

500 gr / bolsa 8 Bolsas / Caja

500 gr / bolsa 8 Bolsas / Caja

500 gr / bolsa 8 Bolsas / Caja

500 gr / bolsa 10 Bolsas / Caja

BOQUERON
HARINADO 
4X1

CAZÓN EN ADOBO
ENHARINADO 
4X1

C O N G E L A D O F R E I R

1 kg / bolsa 4 Bolsas / Caja

1 kg / bolsa 4 Bolsas / Caja
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TORTILLA 
CAMARÓN 
4kg

C O N G E L A D O F R E I R

25 gr / uds 160 ud / Caja

MEJILLÓN 
TIGRE
HIG 12X400

C O N G E L A D O F R E I R

LANGOSTINO 
TEMPURA
TAILON 16/20

C O N G E L A D O F R E I R

10 ud / bandeja

LANGOSTINO 
GABARDINA 
12 Uds

C O N G E L A D O F R E I R

PEDIDO
PERSONALIZADO

C O N G E L A D O F R E I R

48 ud / Bandeja

48 ud / Bandeja

CARAMELOS 
DE FAISAN 
48 UN

C O N G E L A D O F R E I R

60 gr / uds 48 ud / Bandeja

SAQUITOS 
MORCILLA 
48 UNI

SAQUITOS 
QUESO 
FRAMBUESA 
48 UNI

C O N G E L A D O F R E I R

COSTE
UNITARIO

COSTE
UNITARIO
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400 gr / bolsa 12 Bolsas / Caja

400 gr / bolsa 12 Bolsas / Caja



NACHOS
GUACAMOLE 
3X1

C O N G E L A D O F R E I R

20 gr / uds

NACHOS
QUESO 
3X1

C O N G E L A D O F R E I R

20 gr / uds

ROLLITO 
PRIMAVERA MINI 
10X60 UNI

C O N G E L A D O F R E I R

60 ud / Bandeja

C O N G E L A D O F R E I R

30 gr / uds 4 Bolsas / Caja

3 Bolsas / Caja

3 Bolsas / Caja

FINGERS DE 
MOZZARELLA 
4X1

MINI CROQUETA
CARABINERO 15GR
3X1

MINI CROQUETA
BOLETUS 15GR
3X1

MINI CROQUETA
JAMÓN 15GR
3X1

C O N G E L A D O F R E I R

66 uds / bandeja 3 bandejas / Caja

66 uds / bandeja 3 bandejas / Caja

66 uds / bandeja 3 Bandejas / Caja

C O N G E L A D O F R E I R

C O N G E L A D O F R E I R

COSTE
UNITARIO

04/04S E R P E S K A . C O M



FRUTAS & VERDURAS 
CONGELADAS

01/03S E R P E S K A . C O M



02/03S E R P E S K A . C O M

AGUACATE 
MITADES 5X1 Y
DADOS  5X1

C O N G E L A D O

1 kg / Bolsa

1 kg / Bolsa

2,5 kg / Bolsa

BOLETUS 
TROZOS 
8X1

C O N G E L A D O

MEZCLA 
DE SETAS 
4X2,5

C O N G E L A D O

ESPARRAGO 
VERDE L 
16-22 5X1

C O N G E L A D O

GUACAMOLE  
12X950

C O N G E L A D O

5 Bolsas / Caja

1 kg / Bolsa 5 Bolsas / Caja

950 gr / Cubo PEDIDO
PERSONALIZADO

PEDIDO
PERSONALIZADO

PEDIDO
PERSONALIZADO

G R A N
R E N TA B I L I DA D

C O N T I E N E
BOLETUS EDULIS

SA B O R
S UAV E

G R A N
TA M A Ñ O

G R A N
R E N TA B I L I DA D



P R O D U C TO  R E C O M E N D A D O

03/03S E R P E S K A . C O M

2,5 kg / Bolsa

250 gr / Bolsa

2,5 kg / Bolsa

PISTO  
4X2,5

C O N G E L A D O

FRUTAS DEL 
BOSQUE 
4X2,5

C O N G E L A D O I D E A L
R E P O S T E R Í A

ALCACHOFA 
CORAZÓN /
CUARTOS

C O N G E L A D O 2  H O R AS

60 gr / uds

TRUFA 
NEGRA

JUDIAS VERDES / 
GUISANTES / 
COLIFLOR/ 
BRÓCOLI / 
MENESTRAS...

4 Bolsas / Caja

PEDIDO
PERSONALIZADO

PEDIDO
PERSONALIZADO

2kg / Bolsa

P R O D U C T O
E XC E P C I O N A L

P R O D U C T O
E XC E P C I O N A L
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GAMA OBRADOR
PA N E S  Y  TA RTA S

Durante más de 20 años las recetas tradicionales que elaboramos en Horneo con los ingredientes 

más auténticos y sabrosos, se unen a la innovación y la última tecnologia en los procesos de 

fabricación, dando como resultado una selección de excelentes productos.

Contamos con una amplia gama de productos, no dudes en solicitar información detallada.



PA N E S  C O C KTA I L  P E T IT  PA N

TORTA DE 
ACEITE 

CATERING

MICRO 
HAMBURGUESA

CATERING 
SEMILLADO

PA N E S  C A RTA  

ARTESANITA 
SEMILLADA

ARTESANITA 
RÚSTICA 

ARTESANITA
OLIVAS

02/03S E R P E S K A . C O M

PA N E S  H O G A Z A  

C O N G E L A D O

335 gr / uds 12 ud / Caja

C O N G E L A D O

40 gr / uds 65 ud / Caja

C O N G E L A D O

45 gr / uds 100 ud / Caja

C O N G E L A D O

45 gr / uds 65 ud / Caja

C O N G E L A D O

20 gr / uds 180 ud / Caja

C O N G E L A D O

20 gr / uds 180 ud / Caja

C O N G E L A D O

60 gr / uds 160 ud / Caja

C O N G E L A D O

12 gr / uds 200 ud / Caja

3 0  m i n

C O N G E L A D O

335 gr / uds 12 ud / Caja

8 - 12 m i n
(200 - 210ºC)

12 - 14 m i n
(200 - 210ºC)

12 - 15 m i n
(180ºC)

12 - 15 m i n
(180ºC)

12 - 14 m i n
(200 - 210ºC)

5 m i n
(180ºC)

5 m i n
(180ºC)

3 m i n
180ºC)

PAN TXABOLA

CURCUMA CON 
PASAS Y NUECES

Lorem ipsum

  



TA RTA S  D U L C E  T E NTA C I Ó N
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LIMONE FLAMBE

Tarta de masa quebrada y bizcocho rellena con abundante 
crema de limón, decorada con merengue flambeado.

1 4  
PORCIONES 1200 gr

FATTO  in

ITALIA

  
CROSTATA DI FRUTTA

Tarta de masa quebrada rellena con crema pastelera y una 
deliciosa selección de frutas con gelatina de albaricoque.

1 4  
PORCIONES 1700 gr

FATTO  in

ITALIA

  
EXPLOSIÓN CHOCO BLANCO

Tierno y sabroso bizcocho elaborado con chocolate, 
separado por finas capas de mousse de chocolate blanco, 
decorado con finos pedacitos de chocolate blanco.

1 4  
PORCIONES 1500 gr

  MILLEFOGLIE

Láminas de hojaldre rellenas con crema pastelera y 
decorado con azúcar glas.

E N T E R A 1300 gr

TARTA QUESO CREMOSA TÍA CRISTINA

Queso, nata, huevos y azúcar, horneados el tiempo justo 
para obtener una cremosidad única. Sin duda alguna, una 
de nuestras mejores tartas.
E N T E R A 1500 gr

  DE LA ABUELA

Tiernas capas de galleta bañadas en leche con canela 
separadas por deliciosas capas de crema de chocolate y 
vainilla. Decorado con crema de chocolate.

E N T E R A 1800 gr

  TIRAMISÚ SAVOIARDI 

Crema de mascarpone sobre una base de bizcocho, 
recubierta con galletas Savoiardi empapadas en café, 
decoradas con una capa de  crema mascarpone y cacao.  

E N T E R A 1300 gr
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